
Entrées
Salade verte

Salade mêlée
Salade verte et crudités

Caprese
Tomate et mozzarella di bufala

Carpaccio de bresaola 
Copeaux de parmesan, roquette, citron

Gravlax de saumon
Crème fraîche, radis et concombre

Focaccia romarin
Focaccia, romarin, huile d’olive

Mix de bruschette
Pain grillé, tomates, ail, basilic

Burrata roquette et tomate cerise

6.00

8.00

16.00

26.00

24.00

10.00

6.00

25.00
Parmigiana
Aubergines, sauce tomate, mozzarella,
parmesan

Gnocchi sorrentina
Sauce tomate, mozzarella, basilic,
parmesan

Lasagne de bœuf
Bœuf 100 %, sauce tomate, béchamel,
mozzarella, parmesan

Gratinés
24.00

22.00

26.00

menu
De saison

Valser plate / gazeuse

Coca Cola / Coca Cola Zéro 

Fanta

Sprite

Fuse Tea citron / pêche 

Jus de tomate / poire / abricot
 
Prix modérés :

Eau filtrée Be water

Sirop

Diabolo

 0.5 l
 1 l

0.33 l

 0.33 l

0.33 l

0.33 l

 0.33 l

0.5l

0.33 l

0.33 l

5.00
9.00

 
5.00

5.00
 

5.00

5.00

5.00
 

4.00
 

4.00

4.50

PRESSIONS

House Beer 

Boxer

Blonde 

Blanche

Ambrée

BOUTEILLES
 
Embuscade IPA

Boxer sans alcool

0.25 l
0.5 l

 
0.25 l
0.5 l 

0.25 l
0.5 l

0.33 l

0.33 l

5.00
8.00

5.00
9.00 

5.00
9.00

8.00

6.00

Kir 

Apéritif du moment

Martini blanc / rouge

Spritz 

Hugo 

Campari Spritz 

Italicus Spritz

8.00

8.00

8.00

12.00

12.00

12.00

14.00

Softs

Bières

Apéritifs

BULLE 

Prosecco du moment

ROUGES

Malbec Kaiken Reserva
Especial
Mendoza Argentine

“Le temps est venu” Rouge
Stéphane Ogier, Grenache/Syrah,
Côtes du Rhône AOC 

“Illico” Montepulciano
Illuminati, Montepulciano
d’Abruzzo DOC

ROSÉ 

Le Cap – Domaine de La Croix
Côtes de Provence AOC Cru
Classé

1 dl

1 dl

7.00

7.00

Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence 
possible d’allergènes dans les plats du menu/préparations.

En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez vous adresser à notre personnel. 

TVA 8.1 % - BOISSON AU VERRE selon art.48 LRDBH 

Porc : Suisse 
Bœuf : Suisse 
Volaille : France 
Charcuterie : Suisse/Italie 
Poisson : Atlantique Nord
Œufs : Suisse/France

BLANCS

Vermentino “Melacce” BIO
Collemassari, Montecucco
DOC, Toscane

“Le temps est venu” Blanc,
Stéphane Ogier, Assemblage,
Côtes du Rhône AOC

Chardonnay Côtes d'Or
Maratray-Dubreuil, Bourgogne

7.00

7.00

8.00

1 dl

1 dl

1 dl

7.00

7.00

8.00

1 dl

1 dl

1 dl

Vins au verre

Penne pesto de basilic
Basilic, parmesan, ail, huile d’olive

Tagliatelle bolognaise
Sauce tomate, bœuf 100%, herbes
aromatiques

Rigatoni arrabbiata
Sauce tomate, ail, piment, basilic

Spaghetti carbonara
Guanciale, jaune d’oeuf, pecorino, poivre

Pâtes
23.00

25.00

21.00

24.00

FAIT MAISON À 100%FAIT MAISON À 100%

EN PARTANT DE ZÉROEN PARTANT DE ZÉRO

FAIT MAISON À 100%
EN PARTANT DE ZÉRO



Pizzas
Margherita
Pomodoro, fior di latte, basilic

Tonno e Cipolla
Pomodoro, fior di latte, thon, oignons

Monte Bianco
Pomodoro, fior di latte, bresaola, roquette, parmesan

Calzone
Pomodoro, fior di latte, jambon, champignons, œuf

Piccante
Pomodoro, fior di latte, salami piquant

Parma
Pomodoro, fior di latte, jambon de Parme, roquette, parmesan, tomates cerises

Quattro Formaggi
Fior di latte, gorgonzola, parmigiano, pecorino

Végétarienne
Pomodoro, fior di latte, légumes grillés

18.00

22.00

28.00

26.00

28.00

28.00

26.00

26.00

Gradi24
Fior di latte, mozzarella, mortadelle, burrata, pistache, basilic

Dolce Polpo
Crème de tomates jaunes, bufala, poulpe, basilic

Tentazione
Pomodoro, burrata, anchois, olives taggiasche, basilic

Portofino
Focaccia, bufala, figues fraîches, jambon de Parme, basilic

32.00

38.00

39.00

33.00

Pizzas gourmet

Poissons
Sauté de gambas
Gambas, ail, persil, huile d’olive

Filet de loup de mer
Sauce safran, servi avec salade
verte et pommes grenailles

Tartare de saumon
Servi avec salade et frites

Fritura di calamari
Calamars frits, sauce tartare, frites

25.00

28.00

32.00

26.00

Desserts
Panna cotta fruits rouges

Mousse au chocolat

Mousse à la mangue

Crème brulée 

Tiramisu

Tarte au citron

Pizza nutella

9.00

12.00

11.00

11.00

12.00

12.00

12.00

Viandes
Entrecôte de bœuf (250g)

Nature
Poivre
Maître d’hôtel

Suprême de volaille
Sauce thym, servi avec légumes et
pommes grenailles

Cuisses de canard à l’orange
Sauce à l’orange, servei avec
légumes et pommes grenailles

Oreille d’éléphant
Roquette, tomates cerises et citron.
Servie avec salade et frites

Burger Gradi24
Bœuf, cheddar, salade, tomates,
sauce cocktail, bacon, servi avec
salade et frites

Tartare de bœuf
Servi avec salade verte et frites

32.00
34.00
36.00

30.00

30.00

47.00

26.00

32.00

Plats froids
Salade César
Salade, poulet, copeaux de parmesan,
croûtons, oeuf, sauce César

Roast beef
Bœuf rôti, sauce tartare, salade et frites

Vitello tonnato
Fines tranches de veau, sauce au thon,
salade et frites

Salade de chèvre croustillant
Chèvre chaud, salade, miel, romarin

26.00

30.00

32.00

24.00


