Softs Vins au verre

Valser plate / gazeuse 0.51 5.00 BLANCS
11 9.00 B
Coca Cola / Coca Cola Zéro 0.331 5.00 Vermentino_“MeIacce” BIO el s
Collemassari, Montecucco
Fanta 0.331 5.00 OIS
: “Le temps est venu” Blanc 1dl 7.00
331 ’
LS 0.33 Sl Stéphane Ogier, Assemblage,
Fuse Tea citron / péche 0.331 5.00 Eoies cURIBIE AT

Chardonnay Coétes d'Or 1dl 8.00

Jus de tomate / poire / abricot 0.331  5.00 Maratray-Dubreuil, Bourgogne

Prix modeéres :
ROUGES

Eau filtrée Be water 0.51  4.00 S o E ntrées Dates

Malbec Kaiken Reserva

Sirop 0.331  4.00 Especial Salade verte 6.00
Mendoza Argentine

Diabolo . Penne pesto de basilic 23.00
0331 4.50 “Let t "R 1dl 7.00 Salade mélée 8.00 Basilic, parmesan, ail, huile d’olive
St? : mpsoe_s vgnu ﬁu/gse h : Salade verte et crudités
. e C ;ZsadnueRh%ﬁ; A(r)ecr;ac sioyran, Tagliatelle bolognaise 25.00
B I e r e s Caprese 16.00 Sauce tomate, boeuf 100%, herbes
Tomate et mozzarella di bufala i
“lllico” Montepulciano 1dl 8.00 EIOITENE I
PRESSIONS Icljling'rngg I\Igoc?(t:epulmano Carpaccio de bresaola 26.00 Rigatoni arrabbiata 21.00
1zz0 Copeaux de parmesan, roquette, citron Sauce tomate, ail, piment, basilic
House Beer 0.251 5.00
Blonde 051 8.00 Gravlax de saumon 24.00 Spaghetti carbonara 24.00
ROSE Creme fraiche, radis et concombre Guanciale, jaune d’oeuf, pecorino, poivre
Boxer
Blanche 0.251 5.00 . . Focaccia romarin 10.00
0.51 9.00 L? Cap - Domaine de La Croix 14  7.00 Focaccia, romarin, huile d’olive ° »
Cétes de Provence AOC Cru G ratl n es
Ambrée 0.251 5.00 e Mix de bruschette 6.00
051 9.00 BULLE Pain grillé, tomates, ail, basilic N
BULLE ; Parmigiana 24.00
BOUTEILLES Prosecco du moment 1dl 7.00 Burrata roquette et tomate cerise 25.00 Aubergines, sauce tomate, mozzarella,
armesan
Embuscade IPA 0.331 8.00 p
Gnocchi sorrentina 22.00
Rl s el el Bt Sauce tomate, mozzarella, basilic,
parmesan

Aperiti MAISONIAR00S
erltlfs 0 Lasagne de boeuf G
) Beoeuf 100 %, sauce tomate, béchamel,
IPMMI“T IﬂE7 |m mozzarella, parmesan

Kir 8.00 -

) Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence 3 4
Aperitif du moment 8.00 possible d'allergénes dans les plats du menu/préparations. ]
Martini blanc / rouge 8.00 . En cas d'allergies ou d'intolérances, veuillez vous adresser a notre personnel. \ ; L _

R
TVA 8.1 % - BOISSON AU VERRE selon art.48 LRDBH B -

Spritz 12.00
Porc : Suisse
HUQO 12.00 Beeuf : Suisse
Volaille : France
Campari Spritz 12.00 Charcuterie : Suisse/Italie
Poisson : Atlantique Nord
Italicus Spritz 14.00 (Eufs : Suisse/France



Poissons Viandes Pizzas

Sauté de gambas 25.00 Entrecéte de beeuf (2509g) Margherita 18.00
Gambas, ail, persil, huile d’olive . Nature 32.00 Pomodoro, fior di latte, basilic
- Poivre 34.00 _
Filet de loup de mer 28.00 - Maitre d’hotel 36.00 UBIITE & (ef] ol . 22.00
Sauce safran, servi avec salade A - Pomodoro, fior di latte, thon, oignons
verte et pommes grenailles Supréme de volaille 30.00 T AT
Sauce thym, servi avec légumes et Pc?;o?jor?}i%? di latte, bresaola, roquette, parmesan .
Tartare de saumon 32.00 pommes grenailles ’ ’ » FOquEte, p
Serviavee salade etfrites Cuisses de canard a 'orange 30.00 SR ADIL
= . 9 : Pomodoro, fior di latte, jambon, champignons, ceuf
Fritura di calamari 26.00 Sauce a l'orange, servei avec
Calamars frits, sauce tartare, frites légumes et pommes grenailles Piccante 28.00
. o Pomodoro, fior di latte, salami piquant
Oreille d’éléphant 47.00
Roquette, tomates cerises et citron. Parma 28.00
Servie avec salade et frites Pomodoro, fior di latte, jambon de Parme, roquette, parmesan, tomates cerises
e Burger Gradi24 26.00 Quattro Formaggi 26.00
ats rOI s Beeuf, cheddar, salade, tomates, Fior di latte, gorgonzola, parmigiano, pecorino
sauce cocktail, bacon, servi avec
salade et frltes Végétarlenne 26.00
Salade César 26.00 Pomodoro, fior di latte, [égumes grillés
Salade, poulet, copeaux de parmesan, Tartare de beeuf 32.00

croltons, oeuf, sauce César Servi avec salade verte et frites

Roast beef 30.00 o
Boeuf roti, sauce tartare, salade et frites D IZZG S g O u r m Qt
Vitello tonnato 32.00

Fines tranches de veau, sauce au thon, Desse rtS Gradi24 32.00

salade et frites Fior di latte, mozzarella, mortadelle, burrata, pistache, basilic

Salade de chévre croustillant 24.00 Panna cotta fruits rouges 9.00 Dolce Polpo 38.00
Chévre chaud, salade, miel, romarin Créme de tomates jaunes, bufala, poulpe, basilic
Mousse au chocolat 12.00
X Tentazione 39.00
Mousse a la mangue 11.00 Pomodoro, burrata, anchois, olives taggiasche, basilic
Créme brulée 11.00 Portofino 33.00
Focaccia, bufala, figues fraiches, jambon de Parme, basilic
Tiramisu 12.00
Tarte au citron 12.00
v Pizza nutella 12.00




